INSALATE E ANTIPASTI

TORTELLINI IN BRODO
Tortellini en bouillon clair

MINESTRONE CASALINGO
Bouillon végétal de légumes de saison coupés
10€
INSALATA VERDE
Salade verte, sauce italienne

570€
INSALATA MISTA DI STAGIONE
Salade mélée avec fenouil, concombre, carottes,
tomates, mais et olives
8,50 €
INSALATA NICOISE
Salade de mesclun, tomates, thon, ceuf dur, olives
noires, oignons, anchois et haricots verts
14 €
INSALATA MARADONA
Roquette, parmesan, farro (céréales), bresaola et
sauce citron, mozzarelline di bufala
16 €
CARPACCIO DI MANZO (fresco)
Fines tranches de beeuf cru, roquette et copeaux de
parmesan
214 € 16 €

CARPACCIO DI BRESAOLA PUNTA DANCA
Viande de beeuf fraiche, Rucola et copeaux de
parmesan

213 € 16,50 €

ANTIPASTO DI LEGUMI ALLA GRIGLIA
Hors-d'ceuvre de légumes grillés, artichaut, huile
d'olive extra vierge

212 € 14,€
ANTIPASTO “ITALIANO”
Jambon Culaccia, mortadelle, coppa, salami,
olives, 3 poivrons farcis, artichauts et mozzarella
de bufflonne (125 gr)

14,70 €

ANTIPASTO “VESUVIO”

Olives, poivrons farcis, artichauts et capres

15€
CULACCIA E BURRATA
Jambon Culaccia, artichauts et burrata
15€
SALMONE AFFUMICATO DELLA CASA
Fines tranches de saumon fumé cru maison
L14€ 16 €

CAPRESE DI BUFALA

Tomates mozzarella de bufflonne (250 gr) et basilic frais
16 €

BRUSCHETTA PUGLIESE

Pain pugliese, tomates caprines concassées, ail,

basilic et huile d'olive extra vierge

FOCACCIA BIANCA
Romarin, gros sel, huile d'olive extra vierge

6€
FOCACCIA ROSSA
Tomates, ail et basilic
7€
o \ FOCACCIA PARMA
i Pate a pizza, gros sel, romarin et jambon de Parme
) 12€
FOCACCIA ALEXANDRA

CAFE Pate a pizza doublée et superposée, farcie de
jambon de Parme, mozzarella de bufflonne,
CAFE 7€ roquette, basilic frais, tomates cerises et copeaux
de parmesan (ingrédients froids)
CAPPUCINO KRS 17 €
THE / INFUSION 3€

LE PIZZE DOC

BUFALINA DOC
Tomate, mozzarella de bufflonne, huile d'olive extra
vierge et basilic frais

15€
VINCENZO DOC
Tomate, mozzarella de bufflonne, mozzarelline,
roquette, carpaccio de beeuf, copeaux de parmesan,
tomates cerises et huile d'olive extra vierge

16,70 €

MISS ITALIADOC
Tomate, mozzarella de bufflonne, roquette, jambon
de Parme, tomates cerises, mozzarelline, copeaux
de parmesan et huile de truffe

17 €
MARE MONTI DOC
Tomate, mozzarella de bufflonne, bolets, fruits de
mer, crevettes, huile d'olive extra vierge, sauce
basilic et ail

16 €
PIZZA "TIZIANA" DOC
Tomate, mozzarella de bufflonne, mozzarelline,
cépes, tomates cerises et basilic frais

15€
CALZONE SORRENTO DOC
Tomate, mozzarella de bufflonne, salami piquant,
ricotta et ceuf

15,50 €

LE PIZZE CREME DOC

PAVAROTTI
Créme de bollets, mozzarella de bufflonne,
carpaccio de bresaola, copeaux de Pecorino,
mozzarelline, huile d’olive extra vierge et basilic
frais

18,50 €
PISTACCHIO
Créme de pistaches, mozzarella de bufflonne,
mortadelle aux pistaches, mozzarelline, huile
d'olive extra vierge et basilic frais

19€

ALBA
Creme de truffes, mozzarella de bufflonne,
tomates sechées, noix, lard, mozzarelline

LR o

POISSON

FILETTO DI BRANZINO ALLA GRIGLIA
Filet de bar grillé
400graé00gr-26€
FILETTO DI BRANZINO AL LIMONE
Filet de bar au citron
27 €
CALAMARETTI ALLA PROVENZALE
Petits calamars sautés avec huile d'olive, ail et
tomates cerises
26 €
FILETTO DI TONNO ROSSO ALLA GRIGLIA
Filet de thon rouge grillé
200 gr - 28€
GRIGLIATA DI PESCE MISTA IMPERIALE
Filet de bar, crevettes, calamars grillés, thon rouge
et langoustine
32€

CASARECCE

CICATIELLI

GNOCCHI

RAVIOLONI VERDI

AL SALMONE

LASAGNA

SCIALATIELLI
TAGLIATELLE
CANNELLONI

ORECCHIETTE

SPAGHETTI

RISOTTI

Al PORCINI
Risotto aux bolets, parfumé a l'huile de truffes et
parmesan
20€
4 FORMAGGI FARFALLE
Risotto au gorgonzola, parmesan, provola fumée
et ricotta
18 €
IMPERIALE
Poulpe, cigale de mer, crevette, palourde, calamar, RIGATONI
gambas, ail, huile d'olive extra vierge et tomates
datterino
21€
AL TARTUFO
Creme de truffe, lamelles de truffes noire
25€

"Le calderare” DOC

Falanghina “Vesevus™

Lacryma christi doc

VIANDE

TAGLIATA DI MANZO ALLA PIEMONTESE CON
RUCOLA E PARMIGIANO
Piece de beeuf grillée sur lit de roquette
et copeaux de parmesan
250 gr-29 €

ENTRECOTE ALLA GRIGLIA
Entrecote de beeuf grillée, beurre maison
2509r-26,70 €

FILETTO DI MANZO Al PORCINI
Filet de beeuf aux bolets
250gr-32€

FILETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA
Filet de poulet grillé

22€
SCALOPPINE AL LIMONE

Fines tranches de veau poélées au citron

25€
SCALOPPINE Al PORCINI
Fines tranches de veau avec sauce
aux bolets

26 €

ESCALOPPA ALLA MILANESE

Escalope de veau panée

10cl 25cl 50cl

FRIULI 3€ 6,70€ 13,40 €
Pinot grigio

CAMPANIA 3,30 € 8,20 € 16,40 €

Pompeiano IGT

CAMPANIA 3,50 € 8€ 16 €
Lacryma christi doc
del Vesuvio
SCICILIA 3€ VAR 15,00 €
Nero d'avola IGT
CAMPANIA 3€ 7,50 € 15€

del Vesuvio

VINI ROSI

BARBERA DALBA CORDERO DI MONTEZEMOLO

29€
AMARONE RIGHETTI 54€
VALPOLICIELLA CLASSICO SPERI 27¢€
AGLIANICO VESUVIO 27¢€

LACRYMA CRISTI MASTRO BERNARDINO 30€

MONTEPULCIANO LA VALENTINA 27€

IL BRUCIATO GUADO AL TASSO 45 €
CHIANTI CLASSICO BADIA COLTIBUONO 35€
NOBILE DI MONTEPULCIANO BRACESCA 27¢€

ROSSO DI MONTALCINO 32¢€
MARCHESE ANTINORI 50 €
VILLA ANTINORI 39¢€
PRIMITIVO DEL SALENTO 25€

LACRYMA CRISTI MASTRO BERNARDINO 30€

CANNONAU ARGIOLAS 35¢€
NERO D’AVOLA CUSUMANO “SICILIA” 24€
FIAMMATO 29¢€

VINI BIANCHI

PINOT GRIGIO CONTE BRANDOLINI 27¢€
VILLA ANTINORI 30€
GRECO DI TUFO MASTROBERNADINO 33¢€

VINI ROSATI

CIPRESSETO SANTA CRISTINA 21€
LACRYMA ROSA MASTROBERARDINO 33¢€
CHATEAU MINUTY 32€

BOLLICINE

MUSCAT D’ASTI 25€
MUSCAT D’ASTI auverre 5€
PROSECCO SARTORI 30€
LAMBRUSCO AMABILE DOUX ANTICACANTINA 25€
CHAMPAGNE POMMERY BRUT ROYAL 60€
MOSCATO 9€
SARPA BARRIQUE 9€
GRAPPA DI SASSICAIA 12€



